GASTRO TECHNOLOGIE J

Pribeh ceské
technologie

text: lvan Foral & foto: autor

stroji se méni na dotykové a v neposledni
radé je kladen velky duraz na kvalitu a zi-
votnost vyrobku v kombinaci s rozumnou
cenou. To privedlo Tomase Voborského

a Frantiska Hobla k myslence zkusit vyra-
bét vlastni kuchynsky pfistroj tak, aby splnil
nejen jejich predstavy, ale i naroky jejich
partnera v profesionalnich kuchynich.

HoldMaker+

HoldMaker+ je zafizeni pro udrzovani a nizko-
teplotni tpravy pokrmu.Je dalsim zastupcem
modernich technologii v profesionalnich
kuchynich. Najde uplatnéni vSude tam, kde
jsou pro dokonaly vysledek tfeba nizkoteplotni
upravy, konfitovani, zrani pokrmu a peceni
pres noc. Vyhodou zafizeni je Setrna priprava,
zachovani kvality vstupni suroviny a Stavnatost
pokrm - v$e pfi minimalnich ztratach vychozi
hmotnosti surovin.
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Svickova
na smetané

Staroceska
pecené kachna

Veprova plec
po selsku

Co bylo spoustécim motorem myslenky
vyrabét HoldMaker+?

,Piibéh technologie HoldMaker+ neni nikte-
rak slozity. Spousty let se pohybuji v gastro-
nomii a dobfe vihimam, co si nasi zakaznici
preji, nasloucham jim a pfemyslim o tom,
jak to splnit,“ odpovida na nasi prvni otazku
Tomas Voborsky.

A jaka byla cesta od myslenky k realizaci?
LZprvu jsem se domnival, Ze lze vSe stihnout
v ramci nékolika tydnu, Ze nic neni problém.
vSe jsem vidél ruzové. Ve findle jsme spolu se
svym tymem technologii HoldMaker+

ladili cca 1,5 roku. Z ¢eho mame velikou

radost, je vlastni elektronika, ktera tidi celou
technologii a je uzivatelsky velmi piijemna.“

Technické parametry:

kapacita 3x GN1/1-65 mm @ vafeni pomoci 3
rezimd: manudlni / prednastavené programy

/ vlastni varotéka @ ovladani prostfednictvim
5" dotykového displeje @ intuitivni varné
procesy rozdéleny do 6 skupin @ jednotlivé
varné procesy oznaceny piktogramy s odkazem
na typ Upravy suroviny @ napovéda k jed-
notlivym varnym procestim obsahujici popis
postupu a vhodného pfislusenstvi ® moznost
uloZeni vlastniho programu véetné pojmeno-
vani ® manualni rezim s fizenim ¢asu vsund
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SOUS VIDE POMALE VAREN{ POMALE VAREN{
Grilovana Zbojnicky Kriiti prsa
kufeci prsa skrivan pecend

ovlivnily
vas pri
vyvoji zku-
Senosti
profesi-
onalnich
kuchaia?
LJsem

velmi rad, ze
cestou vyvoje
jsme mohli
Cerpat z fady napadu nasich profesional-
nich séfkucharu, kolegu, kamaradu... Velké
diky patii Fandovi Hoblovi, bez néj bychom
nebyli tam, kde jsme nyni, a jsem rad, Ze

i v budoucnu se bude dal starat o dalsi vyvoj
a servisni podporu této znacky.“

Zleva: Tomds Voborsky a Frantisek
Hobl predstavuiji cesky HoldMaker+

@ vytapéni pomoci odporového topného dra-
tu @ ventilator chlazeni elektroniky ® dvirka
s regulaci vihkosti 100 % /50 % /0 % @ vstup
USB pro aktualizaci SW 4 @ x madlo pro lepsi
manipulaci @ vnitini zaoblena
komora @ vnitini a vnéjsi
plast: nerez CrNi 18/10,

jemny brus @ indikace ote-
vienych dvefi @ signalizace
prehrati komory @ zadni
doraz pro zabezpeceni
proudéni vzduchu.
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® 7ztréta s pouzitim HoldMaker+

@ ztréta pri klasické upravé

holdmaker.cz
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